ABENDS

ANNO 2025

VEGETARIANA
INSALATA DI POMODORO 9,0€ BROCCOLINI &k 11,0€
Cherrytomatensalat, Rote Zwiebeln, Bitter Orangen Wilder Brokkoli, Caccio e Pepe, Sesam, Seetang
Dressing, Minze, Pinienkerne

a,c,g,o

CAPONATA SICILIANA @n 9,0€ UOVO E TAR.TUI.:O ) . 10,0¢
Aubergine, Oliven, Kapern, Mandeln, Rosinen Gebackenes Bio- Ei, Spinat, Trtiffel, Erdapfel, Stroh
BURRATA & 17,0€ PARMIGIANA DI MELANZANE ° 10,0€
Kandierte Aubergine, Pilze, Duxelles, Triffel Auberginenauflauf, Mozzarella Creme, Basilikum
POLPETTE DI PANE *# 9,0€ BARBABIETOLA &" 12,0€

Brotbélichen, Taleggio, Parmesan Miso Creme

Bunte Bete, Ziegenkase, Marille, Wildkréuter, Pistazien

Pilzrisotto, Trtiffel, Asiatische Pilztempura

o SECONDI -

BISTECCA E FRITTE ©¢&! ARAGOSTA RAVIOLONI| 2Pei 28,0€
Ceaser’s Salat, Pommes, Triiffelmayonnaise, Jus, wahlweise mit Hummer Ravioloni, Safran, Hummerschaum, Mango, Zuckererbsen
RINDERFILET , ca. 200gr 39,0€ CAPPELLACCI DI 0SSOBUCCO @¢ 26,0€
ENTRECOTE, ca. 250gr 36,0€ Cappellacci, Ossobucco, Fleischragout, Midollo, Blumenkohl
BISTECCA FLORENTINA NACH TAGESPREIS  pASTA TARTUFO 26.0€
ca., 1,2kg (ab 2 Personen) Tagliolini, Frischer Triiffel, Butter, Sahne
SKREI *" 34,0€ PASTA SALSICCIA BIANCA @¢# 22,0€
Skrei, Bohnen Cassoulet, Chorizo, Muschelsud Tagliolini, Salsiccia, Wilder Brokkoli

PASTA E BOTTARGA CON AMAEB]I 2°<#" 28,0€

RISOTTO FUNGH]I 2&° 26,0€

Tagliolini, Stisswassergarnele, Bottarga, Krustentiersauce

PESCE

INSALATA DI PULPO "° 15,0€
Krakensalat, Fenchel, Sellerie, Rote Zwiebeln, Cherrytomaten,
Koriander, Kapern

CARPACCIO DI TONNO ¢° 18,0€
Frischer roher Thunfisch, Amalfizitrone, Rettich, Soja, Triiffel
SALMONE MARINATO ¢° 15,0€
Gebeizter Lachs, Rettich, Kumquats, Piementos

CAPESANTE 2"°® 18,0€
Jakobsmuscheln, Garnelen Gyoza, Ponzu, Kizami Wasabi

CEVICHE DI BRANZINO ¢ 16,0€

Wolfsbarsch Ceviche, Orange, Yuzu, Avocado,
Rote Zwiebeln, Chili

a,b,d

GAMBERI DI FIUME TRAMEZZINI 14,0€
Flusskrebse, Tramezzini, Basilikum, Kaviar

BLACK TIGER GAMBERETTOQ &d° 16,0€
Black Tiger Garnele, Schwarzwurzel, Tomatenmarmelade

CALAMARI FRITTI @™° 14,0€

Frittierter Tintenfisch, Safran Aioli

CARNE

CARPACCIO DI MANZO ¢ 18,0€
Rinderfilet, Triiffelmayonnaise, Kapernépfel, Parmesan

VITELLO TONNATO DELUXE ©° 18,0€
Kalbfleisch, Thunfisch Tataki, Thunfischcreme, Kapernapfel
GUANCIA DI MANZO &' 18,0€
Ochsenbacke, Kartoffel Triffel Pliree, Champagnerschaum
SECRETO IBERICO 16,0€
"Geheime Filet"vom Ibericoschwein, Romesco, Lauch
COSTOLETTE @° 18,0€
Rinderquerrippe, Eingelegtes Gemdse, Salzige Pflaume,

Pangrattato

TARTAR DI MANZO *° 18,0€
Rindertartar, Birne, Kimchi, Ei, Sesam

SCALOPPINE MILANESE *% 18,0€
Kalbs Schnitzel, Miso Butter, Kapern, Sardellen, Senfgurken
PANCETTA DI MAIALE °’ 14,0€

Schweinebauch, Apfelplree, Wilder Brokkoli, Salsa Verde

DESSERTS
LIMONCELLO PARFAIT * 10,0€ BALLA DI CIOCCOLATO 2&*° 14,0€
Zitronenragout, Thymian Schokoladenkugel, Kokosnusseis, Ananas, Chili
MISO CREME BRULEE °® 12,0€ PIATTO DI FORMAGGI ¢ 9,0€

Salzkaramell, Yuzu

DESSERTWEIN Beerenauslese 4cl 6,0€




