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MITTAGS

ANNO 2026
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* PIATTO DI GIORNO °
-16,0€ -

VEGETARISCHES GERICHT DER WOCHE

Gnocchi con Crema di Piselli | Hausgemachte Gnocchi |
cremiges Erbsen-Minz-PUree | frische Burrata | gerostete

HaselnUsse | salzige Zitrone

MONTAG, 25. MAI 2026
Feiertag

DIENSTAG, 26. MAI 2026

Saltimbocca di Maiale | Schweinefilet-Medaillons im
Parmaschinkenmantel | frischer Salbei | Marsala-

Reduktion | cremige Parmesan-Polenta

MITTWOCH, 27. MAI 2026

Salmone al Cartoccio | Lachsfilet | knackige grine
Bohnen | Zitronen-Krauter-Butter | Meersalz-Drillinge

DONNERSTAG, 28. MAI 2026

Bistecca al Pepe Verde | Rosa gegartes Steak | Pommes

frites | Salat

FREITAG, 29. MAI 2026

Branzino all’Acqua Pazza | Wolfsbarsch | WeiBweinsud |

Tomaten | Oliven | Fenchel

Unser Personal berat Sie gerne Uber die Allergene und Zusatzstoffe.

ANTIPASTI

INSALATA DI POMODORO 9,0€
Cherrytomaten, Rote Zwiebeln, Bitter Orange, Minze,

Pinienkerne

CAPONATA SICILIANA °h 9,0€

Aubergine, Oliven, Kapern, Mandeln, Rosinen

INSALATA CESARE *“#/

Mini Romana, Sardellen, Joghurt, Parmesan, Kapern wahlweise mit

Guanciale 14,0€
Maishahnchen 16,0€
5 Garnelen® 18,0€
BURRATA &' 18,0€

Erbsen, Holunder, Ingwer, Salzige Zitrone

INSALATA DI ROSA °’ 16,0€

Super Food Mix Salat, Haihnchen, Ei, Griiner Spargel,
Cherrytomaten, Zwiebeln

PANZANELLA °# 14,0€

Gerostetes Brot, Bliffelmozzarella, Getrocknete Tomaten, Zwiebeln

ZUPPE

ZUPPA DI POMODORO ¢ 6,0€
Tomatencremesuppe, Basilikum
ZUPPA SALSICCIA E FAGIOLI 8,0€

Salsiccia, Bohnen, Sellerie, Karotten

PASTA

SALSICCIA ac

Tagliolini, Tomatensauce, Fenchelbratwurst, Knoblauch

CARBONARA AUTENTICO @<

Casarecce, Guanciale, Ei, Knoblauch, Petersilie, Pecorino

GAMBA =beei
Tagliolini, Garnelen, Sahne, Cherrytomaten, Rote Zwiebeln,
Limone

PUTTANESCA *°¢

Tagliolini, Tomatensugo, Sardellen, Oliven, Kapern, Zwiebeln

AMATRICIANA =&

Casarecce, Tomatensauce, Guanciale, Pecorino,
Rote Zwiebeln

CHILI RIGATON]I @<

Rigatoni, Tomatensauce, Cherrytomaten, Burrata,
Chili, Lauch

TARTUFO @c€

Tagliolini, Frischer Triffel, Butter, Sahne

16,0€

16,0€

22,0€

16,0€

16,0€

14,0€

26,0€

DESSERTS

SPARGELSCHNITTE *# 14,0€
Mandel, Holunderbliite, Reis, Miso, Kateifi
HASSELNUSSGATEAUX "#° 12,0€

Knuspererde, Schokomousse, Mascarpone, Himbeere
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Allergene:

A - enthalt glutenhaltige/s Getreide oder daraus gewonnene Erzeugnisse, B - enthalt Krebstiere oder
daraus gewonnene Erzeugnisse, C - enthéalt Eier oder daraus gewonnene Erzeugnisse, D - enthalt
Fische oder daraus gewonnene Erzeugnisse, E - enthalt Erdnlisse oder daraus gewonnene Erzeugnis-
se, G - enthalt Milch oder daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieBlich Laktose), H - enthalt Schalen-
frichte / Nisse oder da- raus gewonnene Erzeugnisse, | - enthalt Sellerie oder daraus gewonnene
Erzeugnisse, J - enthalt Senf oder daraus gewonnene Erzeugnisse, K - enthalt Sesamsamen oder
daraus gewonnene Erzeugnisse, L - enthalt Schwefeldioxid oder Sulfite, M - enthalt Lupine oder daraus
gewonnene Erzeugnisse, N - enthalt Weichtiere oder daraus gewonnene Erzeugnisse, O - enthalt Soja
und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1 - mit Farbstoffen, 2 - mit Konservierungsstoffen, 3 - mit Nitritpokelsalz, 6 - mit Antioxidationsmitteln,
8 - geschwefelt, 9 - geschwarzt, 13 - enthalt eine Phenylalaninquelle, 15 - enthalt Koffein, 16 - enthalt
Chinin, 17 - gentechnisch verandert, 18 - enthalt Sduerungsmitteln, 21 - enthalt Milcheiweif,

22 - enthalt Starke, 23 - enthalt Eiweif (aus Eiern)
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	ANTIPASTI
	INSALATA DI POMODORO
	Cherrytomaten, Rote Zwiebeln, Bitter Orange, Minze, Pinienkerne
	9,0€

	CAPONATA SICILIANA
	Aubergine, Oliven, Kapern, Mandeln, Rosinen
	9,0€

	INSALATA CESARE
	Mini Romana, Sardellen, Joghurt, Parmesan, Kapern wahlweise mit
	Guanciale Maishähnchen  5 Garnelen
	14,0€
	16,0€
	18,0€

	BURRATA
	Erbsen, Holunder, Ingwer, Salzige Zitrone
	18,0€

	INSALATA DI ROSA
	16,0€
	Super Food Mix Salat, Hähnchen, Ei, Grüner Spargel, Cherrytomaten, Zwiebeln


	PANZANELLA
	14,0€
	Geröstetes Brot, Büffelmozzarella, Getrocknete Tomaten, Zwiebeln



	ZUPPE
	ZUPPA DI POMODORO
	Tomatencremesuppe, Basilikum
	6,0€

	ZUPPA SALSICCIA E FAGIOLI
	Salsiccia, Bohnen, Sellerie, Karotten
	8,0€


	PASTA
	SALSICCIA
	Tagliolini, Tomatensauce, Fenchelbratwurst, Knoblauch
	16,0€

	CARBONARA AUTENTICO
	Casarecce, Guanciale, Ei, Knoblauch, Petersilie, Pecorino
	16,0€
	22,0€

	GAMBA
	Tagliolini, Garnelen, Sahne, Cherrytomaten, Rote Zwiebeln,   Limone

	PUTTANESCA
	16,0€
	Tagliolini, Tomatensugo, Sardellen, Oliven, Kapern, Zwiebeln


	AMATRICIANA
	Casarecce, Tomatensauce, Guanciale, Pecorino,  Rote Zwiebeln
	16,0€

	CHILI RIGATONI
	Rigatoni, Tomatensauce, Cherrytomaten, Burrata, Chili, Lauch
	14,0€

	TARTUFO
	Tagliolini, Frischer Trüffel, Butter, Sahne
	26,0€


	DESSERTS
	SPARGELSCHNITTE
	14,0€
	Mandel, Holunderblüte, Reis, Miso, Kateifi

	12,0€

	HASSELNUSSGATEAUX
	Knuspererde, Schokomousse, Mascarpone, Himbeere




