ABENDS

ANNO 2026

VEGETARIANA

INSALATA DI POMODORO 9,0€

Cherrytomatensalat, Rote Zwiebeln, Bitter Orangen
Dressing, Minze, Pinienkerne

CAPONATA SICILIANA @h 9,0€
Aubergine, Oliven, Kapern, Mandeln, Rosinen

ZUCCA 20°eg 12,0€
Krbis, Misobutter, Umeboshi, Shiso, Gojibeeren

POLPETTE DI PANE *# 9,0€

Brotbélichen, Taleggio, Parmesan Miso Creme

BROCCOLINI ek 11,0€
Wilder Brokkoli, Cacio e Pepe, Sesam, Seetang

UOVO E TARTUFO acs&o 10,0€
Gebackenes Bio- Ei, Spinat, Triffel, Erdapfel, Stroh

BURRATA ¢&lh 18,0€
Orange, Koriandersaat, Lavendel, Pistazien

CREME BRULEE AL FORMAGGIO DI CAPRA &"  12,0€
Ziegenkase Créme Brilée, Dérrobstchutney , Walniisse

Black Cod, Karotte, Cavolo Nero, Buerre Blanc

Drillinge, Krauterseitlinge, Onsenei, Triffel

e SECONDI -
BlSTECCA E FRITTE c.del RAGU DI CODA a,0,g 24,0€
Ceaser’s Salat, Pommes, Triffelmayonnaise, Jus, wahlweise mit Ochsenschwanzragout, Paccheri, Preiselbeeren, Parmesanschaum
RINDERFILET , ca. 200gr 39,0€ PASTA TARTUFO *°¢ 26,0€
ENTRECOTE, ca. 250gr 36,0€ Tagliolini, Frischer Triiffel, Butter, Sahne
BISTECCA FIORENTINA NACH TAGESPREIS PASTA SALSICCIA BIANCA < 92 0€
ca., 1,2kg (ab 2 Personen) o o . ’
Tagliolini, Salsiccia, Wilder Brokkoli

MISO COD “°#

36,0€ PASTA ARAGOSTA 2" 48,0€

PIATTO DI PATATE ©°#&° 26,0€

Tagliolini, Halber Hummer, Yuzu Butter, Estragon, Krustentierschaum

PESCE

INSALATA DI PULPO " 15,0€
Krakensalat, Fenchel, Sellerie, Rote Zwiebeln, Cherrytomaten,
Koriander, Kapern

CARPACCIO DI TONNOQ ¢d° 18,0€
Frischer roher Thunfisch, Amalfizitrone, Rettich, Soja, Triiffel

RISOTTO NERO E GAMBERO ROSSO becn 22,0€
Schwarzes Risotto, Rote Mazara Garnele, Safran Aioli

CAPESANTE °*#° 18,0€
Jakobsmuscheln, Karotte, Miso, Sesam

CEVICHE D’ORATA ¢ 16,0€
Doraden Ceviche, Aprikosen Paprika Plree, Chili, Koriander
SGOMBRO CRUDO oad 16,0€
Gelbschwanzmakrele, Grapefruit, Stracciatella, Yuzu, Lauch
MELANZANA E BONITO do 14,0€
Gratinierte Aubergine, Miso, Bonito

CALAMARI FRITTI &™° 14,0€

Frittierter Tintenfisch, Safran Aioli

CARNE

CARPACCIO DI MANZO °# 18,0€
Rinderfilet, Triiffelmayonnaise, Kapernépfel, Parmesan

VITELLO TONNATO DELUXE °* 18,0€
Kalbfleisch, Thunfisch Tataki, Thunfischcreme, Kapernéapfel
GUANCIA DI MANZO &' 18,0€
Ochsenbacke, Kartoffel Triiffel Pliree, Champagnerschaum
COSTOLETTE D’IBERICO © 16,0€
Spareribs vom Iberico Schwein, Chili Honig Glasur, Salsa Verde Salat
PANCHETTA DI MAIALE * 16,0€
Schweinebauch, Romanasalat, Gurke

TACO DI CHIANTI & 18,0€
Pulled Beef im Chianti Sauce, Taleggio, Pico de Gallo

RAGU DI CERVO ! 18,0€
Hirschragout, Rotweinjus, Schokolade, Pflaume

ANIMELLE DI VITELLO ¢ 18,0€

Kalbsbries, Blumenkohl, Frutta di Bosco

DESSERTS
LATTE FRITTO *¢ 12,0€ BALLA DI CIOCCOLATO ¢&" 14,0€
Frittierte Milch, Blutorangen, Miso Karamell Ananas, Chili, Cocoseis, Rum
AMALFI CREMA  '&° 10,0€ PIATTO DI FORMAGGI ¢ 9,0€

Amalfizitronencreme, Pane Carasau, Mandeln, Orangeat

DESSERTWEIN Beerenauslese 4cl 6,0€




