ABENDS

ANNO 2025

VEGETARIANA

INSALATA DI POMODORO 9,0€

Cherrytomatensalat, Rote Zwiebeln, Bitter Orangen
Dressing, Minze, Pinienkerne

CAPONATA SICILIANA ©°h 9,0€
Aubergine, Oliven, Kapern, Mandeln, Rosinen

FUNGHI OSTRICA 10,0€
Krauterseitlinge, Paprika, Chili, Hondashi

POLPETTE DI PANE *¢ 9,0€

Brotbéllchen, Taleggio, Parmesan Miso Creme

BROCCOLINI ek 11,0€
Wilder Brokkoli, Caccio e Pepe, Sesam, Seetang

UOVO E TARTUFO @ceo 10,0€
Gebackenes Bio- Ei, Spinat, Triffel, Erdapfel, Stroh

BURRATA & 17,0€
Erbsen, Mirabellen, Lavendel, Ingwer

CREME BRULEE AL FORMAGGIO DI CAPRA &" 12,0€
Ziegenkdse Créme Brilée, Dérrobstchutney , Walnlsse

Pilzrisotto, Triiffel, Asiatische Pilztempura

e SECONDI -
BISTECCA E FRITTE “%¢/ CAPPELLACCI DI 0SSOBUCCO ¢ 26,0€
Ceaser’s Salat, Pommes, Triiffelmayonnaise, Jus, wahlweise mit Cappellacci, Ossobucco, Fleischragout, Midollo, Blumenkohl!
RINDERFILET , ca. 200gr 39,0€ PASTA TARTUFO *°® 26,0€
ENTRECOTE, ca. 250gr 36,0€ Tagliolini, Frischer Triffel, Butter, Sahne
BISTECCA FLORENTINA NACH TAGESPREIS PASTA SALSICCIA BIANCA <& 22 0€
ca., 1,2k (ab 2 Personen) Tagliolini, Salsiccia, Wilder Brokkoli
CERNIA ¢ 34,0€ MENTEIKO TAGLIOLIN| #bede 28,0€
Zackenbarsch, Artischocke, Amalfizitrone, Erbsen, Kimchinori, Bottarga Tagliolini, Pollack Rogen, Taschenkrebs
RISOTTO FUNGHI @&° 26,0€

PESCE

INSALATA DI PULPOQ ™ 15,0€
Krakensalat, Fenchel, Sellerie, Rote Zwiebeln, Cherrytomaten,
Koriander, Kapern

CARPACCIO DI TONNO ¢° 18,0€
Frischer roher Thunfisch, Amalfizitrone, Rettich, Soja, Triffel
BACCALA MANTECATO &*¢ 12,0€
Stockfisch Mousse, Pani Puri, Salsa Rosso

CAPESANTE @"°° 18,0€
Jakobsmuscheln, Weisse Bohnen, XO Sauce, Marille

CEVICHE DI BRANZINO * 16,0€
Wolfsbarsch Ceviche, Griiner Spargel, Radieschen, Lauch,

Maracuja

HALIBUT AFFUMICATO ®° 14,0€
Geraucherter Heilbutt, Kohlrabi, Lauch, Verjus

MELANZANE E BONITO ¢ 14,0€
Gratinierte Aubergine, Miso, Bonito

CALAMARI FRITT| #™° 14,0€

Frittierter Tintenfisch, Safran Aioli

CARNE

CARPACCIO DI MANZO ¢ 18,0€
Rinderfilet, Triffelmayonnaise, Kapernépfel, Parmesan

VITELLO TONNATO DELUXE °¢ 18,0€
Kalbfleisch, Thunfisch Tataki, Thunfischcreme, Kapernapfel
GUANCIA DI MANZO &"! 18,0€
Ochsenbacke, Kartoffel Triiffel Pliree, Champagnerschaum
COSTOLETTE D’IBERICO © 16,0€
Spareribs vom Iberico Schwein, Chili Honig Glasur, Salsa Verde Salat
CROQUETTA DI ZAMPONE  &* 14,0€
Zampone Kroketten, Gurken Tsukemono

TARTAR DI MANZO **° 18,0€
Rindertartar, Birne, Kimchi, Ei, Sesam

SCALOPPINE MILANESE > 18,0€
Kalbs Schnitzel, Miso Butter, Kapern, Sardellen, Senfgurken
GYOZA DI SALSICCIA @ 14,0€

Salsiccia Gyoza, Tomate, Basilikum, Parmesan Chips

DESSERTS
LAVA CAKE *¢° 12,0€ YUZU CREME BRULEE *® 10,0€
Warmer Schokoladenkuchen, Beeren, Vanilleeis Yuzu Créme Brilée, Kirsche, Shiso Granite
CHEESE CAKE DI FORMAGGIO DI CAPRA ¢ 9,0€ PIATTO DI FORMAGGI ¢ 9,0€

Ziegenkase Kasekuchen, Dulce de Leche, Salzige Zitrone

DESSERTWEIN Beerenauslese 4cl 6,0€




